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Hladk4 mouka 500g Navazime mléko, pfiddme do néj cukr a dame na pal minutky ohfat do mikrovinné trouby,
Miléko 200g potom priddme kvasnice a nechame je vzejit.
j2I5) 2008 Do misy navazime mouku, olej, vejce, Spetku soli a pfidame shora uvedeny kvasek
Celé vejce 23g (mléko a kvasnice). Michdme alespori 10 min. Potom tésto nechdme pod misou nejméné
Zloutek 22g 15 min. kynout v teple. Kdyz tésto vykyne, IZici vykrajujeme bochanky, které , rozplacneme”
Cukr 70g a plnime tvarohem. Bochanky zavieme, otoc¢ime a do kulata opét ,rozplacneme” na plech
Kvasnice 60g s pecicim papirem. Nechame znovu 15 min. kynout, na bochanku udélame dilek, dame
% . nahoru povidla, marmeladdu ¢i mak dle chuti a potfeme rozslehanymi vejci. Nakonec
Speia soli posypeme drobenkou. No a opét nechavame kynout asi 20-30min. podle teploty v misté
kynuti. Pe¢eme v troubé pfi teploté 190 C° asi 20-30 min. Kola¢e nechame vystydnout
a nakonec potirdme rozpusténym maslem s rumem.
250g tvarohu 1kg rebarbory - zbavit vlidken 1kg polohrubé mouky
) a nakrajet A
75g cukr krupice 1kg cukr krupice
) Povafime a rozmixujeme
1x vanilkovy cukr 3x vanilkovy cukr
. . Potom pfidame 500g cukru
1x vejce( podle tuhosti 250g maslo
tvarohu) 2x vanilkovy cukr .
200ml oleje
Troska citronové kary mletou skofici dle chuti
Vse smichame aZ je drobenka
Vse promichat mirné aby Pridame gelfix 2:1( nebo jiny Zelirovaci pékné sypka.
tvaroh nezfidl. pfipravek)

Vse provafime a dame do sklenicek
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